


HERZLICH WILLKOMMEN

bei BON PASTAIO, Ihrem Partner fUr tiefkUhlfrische Pasta-Spezialitaten

Pasta aus Leidenschaft — das bestimmt unser
Denken, unser Handeln, unseren Alltag. lhre Gaste
mit stets kostlichen, einzigartigen und gesunden
Produkten zu begeistern, das ist unser Ziel.

Unter dem Leitmotiv ,Convenience  wie
handgemacht® haben wir mit viele Liebe und Know-
how ein groBes Sortiment an tiefgekUhlter Profi- und
Premium-Pasta entwickelt. Feinste Zutaten und
erstklassige Qualitat sind das Fundament unserer
Kreationen — ganz ohne Zusatzstoffe.

Ob  Pasta-Klassiker, saisonale, mediterrane
Pasta-Highlights  oder individuelle Kreationen
auf Anfrage - wir bieten Pasta-Kostlichkeiten
flr jegliche Bedlrfnisse der Gastronomie und des
Foodservice.

Unsere Bestell- und

Sie erreichen uns personlich werktags
von 08.00 Uhr bis 17.00 Uhr per:

Telefon: +41 44 545 61 61
WhatsApp: +41 79 55511 74
E-Mail: sales@bonpastaio.ch

Mit Uber vierzigjahriger Erfahrung in der Herstellung
von Teigwaren fUhren wir in 2. Generation die
gastronomische Leidenschaft des Firmengrinders
Fritz Brunsbach fort, der in den 70er Jahren
als Hotelier-Chefkoch in  der Schweiz und
anschlieBender Sternekoch in Deutschland die
Grundlagen und Inspirationen flir seine spateren
Teigwaren-Kreationen gesammelt hat.

Lassen auch Sie sich inspirieren von unserer
Auswahl an feinen Pasta-Spezialitidten — wir freuen
uns Uber lhr Interesse!

Lieferbedingungen

Alternativ:

Shor TR

PISTOR PLUS PARTNER
pistor

Nutzen Sie unser Netzwerk und vereinfachen Sie Einkauf, Bestellung und Abrechnung in einem klaren Prozess.
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PASTA - SORTIMENT

BonPastaioDoro 4-7
Rustico & Rustico Triangolo 8-13
Pasta Grande 13
Rustico Tortelli 14-15
Rustico Cappelletti 15
Tortelloni, Fagottini & Tortellini 16-17
Gnocchi ungeflllt & gefullt 18-19
Lasagnello 20-21
Cannelloni & Tagliatelle 22
Zubereitung 23

Alle Preise verstehen sich zzgl. der glltigen Mehrwertsteuer.
Der Mindestbestellwert betragt 260 CHF.
Bei Bestellungen im Wert von 180 bis 259 CHF wird ein Frachtzuschlag von 20 CHF erhoben.
Lieferungen taglich an Werktagen.
Es gelten die Allgemeinen Geschéftsbedingungen, einsehbar unter www.bonpastaio.ch




Agnolotti
Bufala Sovrano

Extra feine Teigware mit fein-
wurzigem Buffel-Parmesan und
Ricotta gefillt

Art.-Nr. 15480
Stlickgewicht: 17 g
Kartoninhalt: 2 kg
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Agnolotti
Porcini

-

BONPASTAIODORO

FINEST PASTA DINING = s Extra feine Teigware gefullt
' : . . mit Steinpilzen und Ricotta

- . ek Art.-Nr. 15482
S - P TIHO NNER TEIGE N iy Rortorhain 2 kg
_NOCH MEHR FULLUNG
~ WIE HANDGESTANZT

Agnolotti
Carciofi

Extra feine, griin-gelbe
Teigware mit einer
Artischockenfillung

Art.-Nr. 15481
Stickgewicht: 17 g
Kartoninhalt: 2 kg
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Gransole
Taleggio
Radicchio

Gransole
Piselli & Menta

Extra feine Teigware mit einer
knackigen Fullung aus Erbsen
und frischer Minze

Extra feine Teigware gefillt
mit Radicchio und dem
feinwirzigen Taleggio-
Weichkése

Art.-Nr. 15475
Stilickgewicht: 17 g
Kartoninhalt: 2 kg

Art.-Nr. 15485
Stiickgewicht: 17 g
Kartoninhalt: 2 kg

Gnocchi
Sale Nero

Gransole
Melanzane

Extra feine Teigware mit
gegrillter Aubergine, Tomate,
Mozzarella & feinen Gewdirzen

Feine schwarze
Kartoffelgnocchi mit Salz

Art.-Nr. 15710
Stlickgewicht: 6-8 g

Art.-Nr. 15476 Kartoninhalt: 3 kg

Stlickgewicht: 17 g
Kartoninhalt: 2 kg

Gransole
Limone &
Basilico

Extra feine Teigware mit einer
frischen Fillung aus Ricotta,
Zitrusfrucht und Basilikum

Art.-Nr. 15477
Stilickgewicht: 17 g
Kartoninhalt: 2 kg




Rustico Triangolo
Spinaci & Ricotta

Mit einer cremigen Fullung
aus Blattspinat, Ricotta und
Créme fraiche

Art.-Nr. 15411
Stiuckgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg
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Rustico & Rustico Triangolo

Wie handgemacht — das ist unsere Rustico-Pasta. Mit einem Anteil von mindestens 50%
setzen auBergewohnliche, besonders cremige und stlckige Fullungen neue MaBstabe
in Sachen Qualitdt und Genuss. Die Auswahl feinster Zutaten ermdglicht einzigartig
schmackhafte und mediterrane Rustico-Kreationen, die sowohl in der Form als Halbmond
oder auch als Dreieck Uberzeugen. RUStiCO
Die geflillten Teigtaschen bieten Kreativitatsspielrdume fUr jeglichen Bedarf und sind in T”angOIO Asparagl
nur 3-5 Minuten schnell und gelingsicher zubereitet (in Wasser und Dampf). Genuss auf Mit einer zart-cremigen Fille
héchster Ebene — der in dieser Fllungs- und Frische-Qualitat nur tiefgekdhit moglich ist. aus griinem und weiBem
Frischer als frisch - ein Erlebnis fur die Gastronomie. Spargel und Ricotta

Art.-Nr. 15426

Stickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

QY

Rustico Triangolo
Provolone &
Pomodori

Mit einer kraftigen
Flllung aus Provolone-
Kase und getrockneten
Tomatensticken

Art.-Nr. 15424 g q
Stiickgewicht: 12 g Rustico Triangolo

Kartoninhalt: 3 kg . \ % Portobello Funghl

- Mit einer cremig-stickigen

Fillung aus Champignons,
gebratenen Portobello-
Pilzen und grobem Pfeffer im
Teigmantel

Art.-Nr. 15412
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

noau




Rustico
Olive & Pomodori
Mit einer stiickigen Fullung

aus Tomaten, Oliven, Zwiebeln
und feinen Gewiirzen

Art.-Nr. 15420
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico
Pecorino & Fichi

Mit einer cremig-stlickigen
Fullung aus wirzigem
Schafskése und lieblich-siBer
Feige im Blaumohnteig

Art.-Nr. 15425
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico Zucca

Mit einer stiickig-cremigen
Kurbis-Frischkéasefillung und
gerosteten Kirbiskernen

Art.-Nr. 15428
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

14,90

CHF / kg

gAISON
Herbst

Rustico
Porcini & Ricotta

Mit einer stlickig-cremigen
Filllung aus Steinpilzen,
Ricotta, frischen Krautern
und schwarzem Pfeffer im
Teigmantel

Art.-Nr. 15402
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico Finferli

Feine Eierteigware mit einer
mild-wirzigen Fullung aus
Eierschwammli, Ricotta, Creme
fraiche und Lauch

Art.-Nr. 15453
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Schlutzer

Schlutzerkrapfen nach Sudtiroler

Art in einem zarten Roggen- &
Kartoffelteigmantel mit einer wirzigen
Fullung aus Blattspinat & Hartkase

Art.-Nr. 15451
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Apfelschlutzer

Teigtasche mit einer fruchtigen
Apfelstrudel-Fiillung

Art.-Nr. 15465
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg




Rustico Rustico Ragu
Triangolo Tartufo

Mit einer wirzigen Fillung
aus Rindfleisch, gebratenen

Mit einer fein-cremigen, ;
) Auberginen und Tomaten

aromatischen Ricotta-Triffel-

Full
N9 Art.-Nr. 15219

Art.-Nr. 15466 it[]ckg_e\;]vicl:r_]t: 1k2 g
Stickgewicht: 12 g artoninhalt: 3 kg

Kartoninhalt: 3 kg
mmm - .
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15,90 J ’( -

CHF / k9 »
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Rustico Ragu di " F. T | g | Rustico Triangolo
Melanzane e Vitello & Salvia

B\O—Ka\b’f\e'\SCh
o

Gefiillt mit einem 3 o - - Mit einer feinen Fiillung aus
feinwirzigen Ragout aus : y R BIO-Kalb-fleisch und Salbei im
gegrillten Auberginen als T il grinen Teigmantel
perfekte Fleischalternative ik

: Pl _ 4 Art.-Nr. 15423
Art.-Nr. 15419 . _ L _ Stickgewicht: 12 g
Stlickgewicht: 12 g : : : il : y Kartoninhalt: 3 kg

Kartoninhalt: 3 kg : - . ' ;
mEmm 3 - .

Rustico ' Pasta Grande

Ag lio Orsino _ Pasta Grande - ein erfolgreicher Pasta-Klassiker im GroB3format. Ob als optisches Highlight fir die Tellermitte,
als Vorspeise oder Amuse Gueule, unsere XL-Triangolo bereitet maximale Geschmackserlebnisse.

Mit einer besonders cremigen
Flllung aus frischem Bérlauch
und Pilzen

- Triangolo Grande : 50*
Art.-Nr. 15413 . : 6
Stiickgewicht: 12 g Ricotta-Bufala 10,
Kartoninhalt: 3 kg 4 ' & Spinaci

y - . . GroBe Teigtasche im

Dreiecksformat mit fein-
wuirzigem Buffel-Ricotta und
Blattspinat

Art.-Nr. 15459

Stuckgewicht: 35 g
Kartoninhalt: 3 kg

13




Rustico Tortelli

Peperonata

Mit einer pikanten Flllung aus
Ricotta, roter Peperoni und
feinen Gewtirzen

Art.-Nr. 15416
Stlickgewicht: 17 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico Tortelli

Feiner Teig - erstklassige Fullungen - Premium Genuss

-‘ > ..Q:.t

Rustico Cappelletti

Der zarte Eierteigmantel der Rustico Cappelletti vereint perfekten Biss mit auBergewodhnlicher Flllungsqualitat zu einem ganz
besonderen Genuss! In ansprechender ,Made by hand“- Anmutung sind unsere Rustico Cappelletti ein vegetarisches Pasta-
VergnUgen mit zahlreichen Einsatz- und Kombinationsmaoglichkeiten und passen perfekt in die klassische und moderne
Kiche. Im attraktiven Preissegment sind sie die zukinftigen Pasta-Allrounder flr einen garantierten Premium-Genuss.

. . 4
‘..
c o [ 7. # o
Rustico Tortelli 14.90 ‘ Rustico
) 1 : o b
Pomodori & CHF / 9 e L3 Cappelletti CHF / kg T™%
Mozzarella ;, o Taleggio & Erbe
Mit Tomate, Mozzarella und Feine Eierteigware in
Basilikum gefuillt Halbmondform gefullt mit
dem leicht nussig-wurzigen,
Art.-Nr. 15478 2 italienischen Weichkase
Stlickgewicht: 17 g ¥ % »1aleggio” und acht Krautern
Kartoninhalt: 3 kg Vel
; 4§/ Art.-Nr. 15437

Rustico Tortelli
Pesto

Mit einer besonders cremigen

Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico Cappelletti
Rape Rosse

Eierteigware mit einer erdig-
leichten Flllung aus Randen,

Pestofiillung aus Basilikum, - o et
Ricotta, Hartkdse und gerdsteten - . icotta und feinen Gewurzen
Pinienkernen ‘ﬂﬂ\ “‘
Y "! i Art.-Nr. 15407
N . Stiickgewicht: 12 g

Art.-Nr. 15418
Stlickgewicht: 16 g
Kartoninhalt: 3 kg

Kartoninhalt: 4 kg




Fagottini
Pomodoro &

Basilico

Nudelteigblite mit einer feinen
Tomaten-Basilikumftllung

Art.-Nr. 15230
Stickgewicht: 10 g
Kartoninhalt: 4 kg

noau

Tortelloni, Fagottini & Tortellini
Tortellini Verdi
Pasta-Klassiker mit dem gewissen ETWAS - fir jegliche Anspriiche eines GroBverbrauchers. Verdura

Aus reinem Hartweizengrie3 mit einem hohen Fullanteil und hoher Standstabilitat. In Wasser
oder Dampf in nur 4-6 Minuten schnell und gelingsicher zubereitet.

Griine Teigware mit einer
herzhaften Gemusefullung

Art.-Nr. 15421
Stlickgewicht: 6-7 g
Kartoninhalt: 9 kg

noau

Tortelloni 9'00 |
i i i / K
Ricotta & Spinaci CHF / k9 ;l

Mit einer herzhaft-cremigen
Ricotta- & Spinatfullung

Art.-Nr. 15403
Stickgewicht: 11 g

Kartoninhalt: 4 kg -‘
Tortellini

Ricotta & Spinaci

Teigware mit einer
herzhaft-cremigen
- Ricotta- & Spinatfiillung

Art.-Nr. 15439
L Stlickgewicht: 6-7 g
Kartoninhalt: 9 kg

VY




Gnocchi
di Patate Dolci

Feine KartoffelteigkloBchen
aus besten Kartoffeln &
stlickiger SuBkartoffel

Art.-Nr. 15125
Stlickgewicht: 6-8 g
Kartoninhalt: 5 kg

Gnocchi ungefullt & gefullt

Ein feines Mundgefuhl und die sichere Handhabung machen unsere Gnocchi zum Erlebnis.
Ob als Beilage, Hauptgericht, frisch aus dem Topf, Uberbacken oder als Pfannengericht
zubereitet — unsere geflllten und ungeflllten Gnocchi Varianten bieten hdchsten
Genuss fur jeden Bedarf und Geschmack.

_ _ _ \% "\ Gnocchi di Patate
GnOCChi Sale NeI”O . R 2% ' I'.-:- Zarte KartoffelteigkloBchen nach

traditionell italienischem Rezept aus
: : 3 : v & A ) Kartoffeln und HartweizengrieB
Feine schwarze Kartoffelgnocchi : E _ gt LAEORE . | & e WA\ hergestellt

mit Meersalz

Art.-Nr. 15710
Stickgewicht: 6-8 g
Kartoninhalt: 3 kg

Gnocchi Erbe

Zarte KartoffelteigkléBchen
aus besten Kartoffeln und
frischen Krautern

Art.-Nr. 15112
Stickgewicht: 6-8 g
Kartoninhalt: 5 kg

Art.-Nr. 15100
Stlickgewicht: 6-8 g
Kartoninhalt: 5 kg

Gnocchi Polenta

Feine KartoffelteigkléBchen mit
MaisgrieB

Art.-Nr. 15711
Stlickgewicht: 6-8 g
Kartoninhalt: 5 kg

Gnocchi Porcini

KartoffelteigkléBchen mit
einer cremig-feinen Ricotta-
Steinpilzfillung

Art.-Nr. 15015
Stuckgewicht: 20 g
Kartoninhalt: 5 kg




Lasagnello & Melanzane

alla Parmigiana

Unsere herzhaften Al-Forno-Klassiker im Mini-Format:

Perfekt flr's Apéro - Bankett - Flying oder als Tre Pasti - einfach

Lasagnello
Rustico Verdura
Griglia

Mit einer herzhaften Girill-
gemusefillung aus Zucchini,
Paprika, Karotten, Zwiebeln &
Tomaten in Krauter- Béchamel
& Kase-Topping

Art.-Nr. 15591
Stickgewicht: 75 g
Kartoninhalt: ca. 4 kg / 54 Stlick

TV

Lasagnello
Ricotta & Spinaci
Mit einer herzhaft-cremigen
Flllung aus Blattspinat,

Ricotta und Béchamel-
Kase-Topping

Art.-Nr. 15592

Stickgewicht: 75 g
Kartoninhalt: ca. 4 kg / 54 Stlick

vl

flr ein kreatives Al-Forno-Menu voller Abwechslung.

r-—-h..

Lasagnello
Vitello
16,90 :
CHF /X9 Mit weiBer BIO-Kalbfleisch- B\Q-Ka\bﬂe‘SCh

Bolognese-Fullung und
Béchamel-Kase-Topping

-

Art.-Nr. 15593
Stuckgewicht: 75 g
Kartoninhalt: ca. 4 kg / 54 Stlick

-1/

Melanzane

CHF /9 alla Parmigiana

Geschichtet mit herz-
haften Auberginen,
Tomaten, Mozzarella
und wirzigem Hartk&se

Art.-Nr. 15594
Stuckgewicht: 75 g
Kartoninhalt: ca. 4 kg / 54 Sttck

STV




Cannelloni & Tagliatelle

Herzhaft Uberbackenen Pasta-Genuss versprechen unsere
Klassiker der italienischen Kiche — Cannelloni. Aus 100%
Hartweizengrie3 hergestellt, sind sie schnell und gelingsicher
zubereitet und fur die Anwendung in Gastronorm-Systemen
geeignet.

Cannelloni
Verdi "Gastro"

Grune Teigrolle mit einer
Fillung aus cremigem Ricotta
und Blattspinat

Art.-Nr. 15438
Stiickgewicht: 50 g
Kartoninhalt: 4 kg / 80 Stiick

VY

Tagliatelle Gialle

Gelbe, breit gewalzte
Eierteigware in Nesterform,
vorgegart, bedlt, in 2 Minuten
zubereitet

Art.-Nr. 15805
Stlickgewicht: 50 g
Kartoninhalt: 2,5 kg

canu

Unsere ungeflilliten Pasta-Spezialitaten mit feinem Biss ,wie
handgemacht* sind als kdstliche Beilage oder auch in der
Tellermitte vielfaltig einsetzbar. Die tiefgekuhlten Produkte
lassen sich optimal bevorraten mit schneller Einsatzmoglichkeit
im a la Carte - Geschaft, im Frontcooking oder in der
Betriebsgastronomie.

Zubereitung

Allgemeine Legende:

Deklarationsfrei

Laktosefrei

B Tiefgekinlit
Vegetarisch

Vegan

Rustico, Rustico Triangolo, Rustico Tortelli &
Rustico Cappelletti:
tiefgekdhlit im:

g ca. 3-4 Minuten in kochendem Salzwasser gar ziehen lassen

ca. 3-5 Minuten bei 100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen und
etwas salzen

Tortelloni, Tortellini & Fagottini:
tiefgekUhlt im:

g In kochendem Salzwasser 4-6 Minuten leicht kdcheln lassen

ca. 4-7 Minuten bei 100°C Dampf garen, vorher leicht
bedlen und etwas salzen

Cappelletti:
tiefgekuhlt im:

g In kochendem Salzwasser 4-6 Minuten leicht kdcheln lassen

ca. 3-5 Minuten bei 100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen
und etwas salzen

Pasta Grande:
tiefgekuhlt im:

g ca. 4-5 Minuten (Minuten ausschreiben) in kochendem
Salzwasser gar ziehen lassen

ca. 4-5 Min bei 100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen und
etwas salzen

Lasagnello:
tiefgekuhlt im:

bei 170-180°C HeiBluft ca. 10-12 Minuten (tiefgefroren) oder 5-6
Minuten (aufgetaut) goldbraun Uberbacken, anschlieBend kurz
ruhen lassen

bei 250°C Hitze, 80% Mikro: ca.4-5 Minuten (tiefgefroren) oder
2 Minuten (aufgetaut) goldbraun Uberbacken, anschlieBend kurz
ruhen lassen

[E] bei 170-180°C HeiBluft ca. 10-12 Minuten (tiefgefroren) oder
5-6 Minuten (aufgetaut) goldbraun Uberbacken, anschlieBend
kurz ruhen lassen

Glutenfrei

g Kochtopf B Pfanne Backofen
Kombidémpfer Cook & Chil Backofen SP

Gransole / Agnolotti:
tiefgekdhlt im:

g ca. 2-3 Minuten in kochendes Salzwasser geben und gar
ziehen lassen

E! ca. 3 Minuten bei 95-100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen
und etwas salzen

Gnocchi ungefillt:
tiefgekdhlt im:

g In kochendes Salzwasser geben und ziehen lassen, bis sie oben
aufschwimmen (nicht nochmals aufkochen)

|E! ca. 4-5 Minuten bei 100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen und
etwas salzen

B ca. 5-6 Minuten in Fett/Ol goldgelb anbraten

Gnocchi gefullt:
tiefgekdhlt im:

g ca. 7-9 Minuten in kochendem Salzwasser gar ziehen lassen
(nicht nochmals aufkochen)

IE! ca. 4-6 Minuten bei 100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen
und etwas salzen

Cannelloni:

tiefgefrorene Cannelloni mit Sauce (Tomaten-/Béchamel-) bedecken,
nach Belieben mit Kése bestreuen und goldbraun tberbacken

ca. 15-20 Minuten, 180°C
[E] ca 17-25 Minuten, 160-180°C

Ungeflillite Pasta:
tiefgekthlt im:
g ca. 75 Sek. in kochendem Salzwasser garen

IE! Blech zur Hélfte mit Wasser flllen, Nester salzen und ca. 4 Min.
bei 100°C Dampf garen, anschlieBend Wasser abschitten, gut
durchmischen und ggf. dlen

Cook & Chill:

Unsere Tortelloni, Tortellini, Fagottini, Ravioli & Cappelletti sind
Cook & Chill geeignet 23






